Fettavskiljare

Krav for livsmedelsverksamheter

Varfor kravs fettavskiljare

Fett som slapps ut i avloppet skapar stora
problem. Nar avloppsvattnet kommer ut i
ledningsnatet sjunker temperaturen, vilket gor
att fettet som finns i vattnet stelnar och fastnar
pa vaggarna i avloppsledningarna. Det kan orsaka
totala stopp. | olyckliga fall kan sadana stopp leda
till dversvamningar i kallare eller till att orenat
avloppsvatten rinner ut i narliggande vattendrag.

Regelverk

| Boverkets byggregler (BFS 2011:6) stalls krav pa
installationer for spillvatten. ”Dar vattnet kan
innehalla mer dn obetydliga mangder av skadliga
amnen skall spillvattnet behandlas eller avskiljare
installeras”.

Fettavskiljare skall sdkerstalla att det avskilda inte
kan sldappas ut okontrollerat eller oavsiktligt.

Vem behdver fettavskiljare

Verksamheter som serverar minst 25 portioner
mat per dag behover fettavskiljare. Nedan listas
ett urval av verksamheter som kraver
fettavskiljning.

* Restaurang/ Pizzeria/ Gatukok

« Café (Mat och bakning)/ Catering

¢ Tillagningskok

¢ Mottagningskok, fér minst 50 portioner mat

« Bageri/ Konditori

* Livsmedelsbutik-/ Fiskhandel med beredning

» Slakteri/ Charkuteri/ Rokeri

e Vid storre industriell verksamhet bedéms
behovet fran fall till fall.
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Speciella regler galler fér avloppsvatten fran
mejerier, osttillverkning och fiskberedning.

Aven vid andra verksamheter dar rester av fett
kan paverka avloppsnatet kan fettavskiljare
kravas.

Avskiljare skall finnas om spillvattnet kan
innehalla mer dn 150mg/| fett eller andra amnen
som avskiljs vid spillvattnets avkylning. Vid
osdkerhet kring detta kontakta Pireva.

Sarskilda fall
| sarskilda fall kan andra typer av avskiljning,
exempelvis fettfilter*, godkdnnas.

*Vid installation av fettfilter krévs att filter monteras vid
den eller de avlopp ddr den huvudsakliga belastningarna av
fett till avloppsndtet sker. Skétsel- och témningsrutiner skall
redovisas av verksamhetsutévaren innan Pirevas mdéjliga
godkdnnande.

Utformning

Fettavskiljare skall vara tillverkad enligt
standarden SS-EN 1825-1. Val av storlek,
installation, drift och underhall ska utféras enligt
standarden SS-EN 1825-2.

Vid godkdannande av fettfilter ska utformning
goras av sakkunnig.

Funktion

Fettavskiljare fungerar efter principen att fett ar
ldttare dn vatten. Nar vatten rinner genom
avskiljaren sjunker slam och tyngre partiklar till
botten i slamavskiljaren medan fettet stiger och
lagger sig pa ytan i nasta fack.

Toémningslucka Fett &r lattare an vatten och
flyter darfér upp till ytan

INLOPP UTLOPP

VATTEN

J/

Tyngre partiklar sdsom kaffesump och matrester sjunker till botten

Observera att fettavskiljaren inte ar konstruerad
for att ta emot storre fettmangder. Det ar darfor
inte ar tillatet att tdomma frityrolja eller liknande
direkt i avskiljaren. Frityrolja ska darfor samlas
upp och atervinnas i separat behallare.



Skotsel, tillsyn och témning

En fettavskiljare ska tdmmas och rengdras
regelbundet. Framst ar det for att sakerstalla
funktionen, men ocksa av hygieniska skal. Det kan
bli tillvaxt av bakterier och komma otrevlig lukt
fran avskiljaren om den inte skots. Fettavskiljaren
ska tdmmas helt och hallet och darefter
renspolas. Det bor darfor finnas tillgang till
vattenslang i anslutning till fettavskiljaren.
Eventuellt kan dven ledningarna till och fran
avskiljaren behdva rengoras.

Fettavskiljaren skall témmas, rengoras och fyllas
pa med rent vatten vid behov, dock minst en
gang per ar. Samma regler galler dven for aldre
avskiljare utformade enligt tidigare anvisningar.

Tomning av fettavskiljare kan utforas av Pireva
och bestallning av tdmningsabonnemang gors
hos Pirevas kundservice.

Om installation av fettfilter godkants skall skotsel
och tomning av filter utforas enligt tillverkarens
anvisningar. Om problem i avloppsnatet kvarstar
eller senare uppstar pa grund av brister i detta
kan Pireva kradva att fettavskiljare installeras.

Ansvar

Fastighetsdgare ansvarar for att VA-
installationen, dven sadan som inte kraver
bygglov, anordnas och utfors sa att den fyller
kraven enligt Boverkets byggregler.

Bade fastighetsdgaren och verksamhetsutévaren
har ansvar for att anlaggningen fungerar
tillfredsstallande samt att tillsyn och underhall
genomfors. Det regleras inom ramen for
verksamhetsutovarens egenkontroll och genom
fastighetsdgarens ansvar for sitt och eventuella
hyresgasters utslapp till ledningsnatet infér VA-
huvudmannen.

Fastighetsdgaren ansvarar for att ratt
dimensionerad och typgodkand fettavskiljare
finns installerad utifran den verksamhet som
bedrivs pa fastigheten samt att tomning sker
regelbundet enligt Pirevas anvisning.

Anmalan av verksamhet

Vid ny verksamhet eller vid vasentlig andring av
befintlig verksamhet skall en anmaélan goéras.
Kontakta Pited kommuns enhet for Miljo- och
Halsoskydd for mer information.

Sarskild ansékan for vatten och avlopp ska goéras
till Pireva. Anmélan om fettavskiljare gors pa
sarskild blankett. Bygganmalan for installation
av fettavskiljare kravs.

Vid bygglovspliktig anmalan vid nybyggnad eller
forandring av livsmedelsverksamhet redovisas
fettavskiljarens storlek och fabrikat i
bygglovsansdkan.

Vid installation i befintlig lokal som inte kraver
bygglov gérs en bygganmaélan. Aven hir redovisas
fettavskiljarens storlek och fabrikat i
bygganmalan.

Riktlinjer
Fullstandiga riktlinjer for fettavskiljare finns att
hamta pa PIREVAS hemsida www.pireva.se

Vart vander jag mig?

PIREVA, tel: 0911-931 01
e Pireva - Vid fragor av VA karaktar och
utformning av fettavskiljare

Pitea Kommun, tel: 0911-69 60 00

e Plan, bygg och mark - Vid fragor kring bygglov

och bygganmalan
e Milj6 & Halsoskydd - Vid fragor om anmalan
och andring av verksamheter


http://www.pireva.se/

